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Nachwuchsteams kampften um Sieg

Acht engagierte Nachwuchsteams aus gastronomischen Berufen kéimpften am 23. Januar um den Sieg
beim Nachwuchskrifte-Wettbewerb Delta-Cup. Dieser fand bereits zum 13. Mal statt.

Philip Malgadey, Koch bei der Warburg Bank in Hamburg, und Yannick Behr, Koch bei Gastro-
nomie Piitter/Anglo-German Club in Hamburg, waren die Sieger des Delta-Cups. Foto: Delta

Talentierte Auszubildende aus Gastro-
nomie und Handwerk gezielt zu fir-
dern und gemeinsam im Team zu
Hochstleistungen zu motivieren — das
ist das Ziel des Delta-Cups, der von der
Delta-Fleisch Handels GmbH, der Flei-
scherinnung, dem Kochklub Gastro-
nom Hamburg e.V. und der Beruflichen
Schule BS03 ausgerichtet wird. Jihrlich
messen sich acht Teams, bestehend aus
jeweils fiinf Auszubildenden der
Berufe Koéchin/Koch, Restaurant-
fachfrau/-mann, Hotelfachfrau/-mann,
Fachfrau/-mann fiir Systemgastrono-
mie und Fleischerin/Fleischer,

In der Staatlichen Gewerbeschule Gas-
tronomie und Erniihrung galt es fiir die
Teilnehmer, das diesjihrige Motto
»opeicherstadt” gekonnt auf Tisch und
Teller zu inszenieren und in ein hoch-
wertiges Vier-Ginge-Menii umzuset-
zen. Dabei lief das Motto viel Spiel-
raum fiir Kreativitit: Die hanseatische
Kulisse von alten Kaffee- und Teelagern,
Pfeffersicken, Fleeten und historischen
Backsteinbauten lieferte eine groBe
Bandbreite an Inspirationen fiir die
Umsetzung. Eine besondere Herausfor-
derung fiir die Teams ist jedes Jahr aufs
Neue die Zusammenstellung eines
Vier-Géinge-Meniis aus dem bis zum
Startschuss geheimen Warenkorb, der
von der Delta Fleisch Handels GmbH

mit frischen, hochwertigen Produkten
bestiickt wird.

Fiir die Jury flossen in die Wertung viele
kleine Aspekte ein: So sind beim Delta-
Cup nicht nur professionelles Kochen
und Servieren gefragt, sondern auch
das kreative Umsetzen des Mottos mit
einer anspruchsvollen, passenden
Tischdekoration und eine gute Unter-
haltung der Tischgiiste wiihrend der
Veranstaltung. Das Gewinnerteam
tiberzeugte dabei mit einer besonders
reibungslosen Interaktion in der Grup-
pe und einer stimmigen Umsetzung
des Mottos.

Jan Kreuz, Geschiftsfithrer der Delta-
Fleisch Handels GmbH, freute sich: , Es
ist beeindruckend, zu welchen Hoch-
leistungen junge Nachwuchskrifte im-
stande sind — dazu unter Zeitdruck und
unter den kritischen Augen unserer
hochkaritigen Jury!“

Am Abend stand fest: Das Hamburger
Gewinnerteam (Philip Malgadey -
Koch, Warburg Bank, Yannick Behr —
Koch, Gastronomie Piitter/Anglo-Ger-
man Club, Laura Stilke - Hotelfachfrau,
Park Hyatt, Valentin Steinvorth — Hotel-
fachmann, Mévenpick Hotel und Marie
Lesser, Fleischerin, Metzger Lesser)
durfte sich iiber den ersten Platz und
die begehrte Auszeichnung freuen.





