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Warum DONALD RUSSELL?

DONALD RUSSELL wahlt nur die besten
Rinder aus, die traditionell und natirlich ge-
zichtet werden. Die langsame Reifung

und das ,Know-How by DONALD RUSSELL"
sind der Grund flr die Zartheit und den aus-
gezeichneten Geschmack.

Was bedeutet ,, Dry Aged“?

Trockenreifung bedeutet, dass das Fleisch

am Knochen fiir 18-21 Tage gereift wird.
Dabei verliert das Fleisch 20 % an Gewicht
und die Saftigkeit geht in das Fleisch lber.
Ein zusatzlicher Gewichtsverlust wird durch
das Wegparieren der angetrockneten AuBBen-
schicht verursacht. Nur wenige Unternehmen

produzieren nach dieser aufwendigen Methode, die zu
dieser einzigartigen Fleischqualitat flihrt.
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