
ROYAL SEAFOOD® sichert die über-
ragende Qualität durch eine Vielzahl 
von Maßnahmen, die weit über die 
gesetzlichen Forderungen hinausgehen. 
Die Produkte werden unter kontrollierten 
Bedingungen gezüchtet, dann zur 
weiteren Verarbeitung nach Europa 
gebracht. 

Neben dem HACCP-Konzept, in dem 
alle Schritte der Qualitätssicherung 
definiert sind, ist der Betrieb von ROYAL 
SEAFOOD® nach dem IFS (International 
Food Standard) zertifiziert. Das bedeutet, 
die Produkte werden vom Fang bis zur 
Auslieferung streng kontrolliert. 
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