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Nach dem erfolgreichen Startim vergangenen Jahr, hat die Del-
ta Fleisch Handels GmbH in diesem Frilhjahr erneut den Wett-
bewerb um den Delta-Cup ausgelobt. Leider klappte esin die-

sem Jahr noch nicht mit einer bundesweiten Beteiligung von
Auszubildenden aus den Bereichen Koch/Kdchin, Hotel- und
Restaurantfachfrau/-mann, Systemgastronomie und Fleische-
rei, doch Firmenchef Heinrich Hoper ist zuversichtlich, bei einer
Neuauflage des anspruchsvolien Wetthewerbs in 2009 noch
mehr Auszubildende aus anderen Bundeslandern flir eine Teil-
nahme begeistern zu kdnnen,

8 FGH-FRISCHEPOST

Azubis zeigten Spitzenleistungen
B Delta-Cup 2008 '




Das Siegerteam
umringt den
Delta-Cup-Stifter
Heinrich Hoper
(Fotomitte), nach
derSiegerehrung
durch die Jury

m Gegensatz zu den vielen, seit Jahren eta-

blierten Jugendwettbewerben, ist beim
Wettstreit um den Delta-Cup vor allem Team-
geist gefragt, Gemeinsam missen die finf-
kopfigen Teams aus einem Warenkorb ein
kreatives Vier-Gange-hMend {ir acht Personen
erstellen. Die Jury bewertet neben der Tisch-
dekoration auch das Erstellen des Arbeits-
plans und der Speisenkarte, das Zerlegen und
Varbereiten von Fleischteilen, das Mixen und
Prasentieren von Cocktails, das Tranchieren
des Hauptgangs am Tisch sowie den Wein-,
Digestif- und Kaseservice. Sechs Hamburger
Teams und eine Gruppe aus dem Schleswig-
Holsteinischen Elmshorn waren Ende April
angetreten, um die Ehrengaste nach allen Re-
geln der Kunst zu bekochen und ihnen im Re-

staurant der Berufsschule G11 einen mag-

lichst unvergesslichen Abend zu bereiten

Wahrend die Gaste noch bei Katfee und Dige-
stif plauderten, musste die Jury in Kiche und
Restaurant ganz genau rechnen, denn alle
Teams hatten Spitzenleistungen erbracht und

(Foto rechts)

lagen bei den Punkien
dicht beleinander
SchiieBlich war es so-
weit und unter grofiem
Beifall nahmen die
Koch-Azubis Malte len-
sen  und Christopher
Klump (beide Hotel At-
lantic), Hofa Dorothee
Rauber (Hotel Atlantic)
und Refa Lydia Burbach
(Hotel Vierjahreszeiten)
gemeinsam mit ihrem
Fleischerkallegen Mike
Griesch {Fleischerei
Durst) den begehrten
Pokal aus der Hand von
Delta-Chef Heinrich
Haperentgegen. Mit ih-
fem ME‘I‘HI 4us gingm
Duett vom Stubenki-
ken mit Morcheln, Zuk-
kerschoten, Mangoslat
und  Basilikummayon-
naise, Medaillons wom
Seeteufel unter der Ker-
belkruste aul rweierlei
Spargel mit Jacobsmuschellungaratti an Sa-
franschaum, Roastbeef im Gartenkrauter-
mantel mit frischem Marktgemise und Kar-
toffel-Schmittlauf-Wan  Tans sowie einem
Fudge won Varhonaschokolade mit Himbeer-
sorbet im Rhabarbernest hatten die Auszubil-
denden die lury Uberzeugt

Den zweiten Platz belegte das Team um die
beiden Kochinnen Laura Halle (M.M. War-
burg) und Franziska Heitmann (Johnsen &
lohnsen Medical), Anne Weyrich {Hofa, Inter-
conti), Franz Feldhaus (Refa, Louis C. lacob)
und Fleischerin lessica Jansen. Auch for die
Elmshorner hatte sich die Anreise nach Ham-
burg gelohnt
Sturm, Marta Waledziciak, Onur Karakaplan
und Séren Maall belegten Rang dre

Julia-Josephine Laube, Peer
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