Meldungen

Begeisterte Azubis kampfen um den Delta Cup 2008

anz im Zeichen der Nach-

wuchsforderung stand auch
der zweite Azubi-Wettkampf um
den begehrten Delta Cup in der
Hansestadt Hamburg. Veranstal-
ter war die Delta Fleisch Handels
GmbH, wichtiger Partner des
FGH Fleischgrofmarktes Ham-
burg, unterstiitzt von der Gewer-
beschule G 11, dem Kochklub
»Gastronom” Hamburg und der
Fleischerinnung.

Auftakt der zweitdgigen Veranstal-
tung war die Begriiffung der Gaste
inder Gewerbeschule, Angerstrafie.
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Danach ging's per Shuttle-Service
zur Firma Delta mit Besichtigung
des 1989 gegriindeten Unterneh-
mens, das heute zu den fithrenden
Lieferanten der gehobenen Gastro-
nomie und Hotellerie in Deutsch-
land gehért. Ein gemeinsames Es-
sen rundete den ersten Tag ab.

Hohepunkt des Events war der
zweite Tag, an dem sieben Azu-

,,Welﬂt Du wie ich das am Besten hinkriege?”

bi-Teams um den Delta Cup
wetteiferten - angehende Kéche
und Kochinnen, Hotel- und Res-
taurantfachleute, Systemgastro-
nomen und kiinftige Fleischer.
Alle waren hoch motiviert und
setzten ihr Kénnen voll ein.

Zunichst ging es darum, ein
4-Gédnge-Menii aus einem Wa-
renkorb (inklusive korrespondie-
render Weine) fiir acht Personen
zu krejeren (plus jeweils einen
Schauteller fiir die Jury). Dariiber
hinaus gehdrte zu den Aufgaben:

- interessante Tischdekoration

(Motto: ,Aus der Region”)
- Erstellen eines Arbeitsablauf-

Die stolzen ersten Sieger mit Delta-Fleisch-Chef Heinrich Haper (M.):
Malte Jensen, Christiopher Klump, Dorothee Rauber, Lydia Burbach
und Heike Griesch - flankiert von Fachexperte Ulrich Schafermeyer
(L) und Hamburgs Innungs-Obermeister Michael Durst (r.).

kiiche.

plans

- Erstellen einer Speisekarte

- Eindecken eines Tisches

- Zerlegen und Vorbereiten von
Fleischteilen

- Prdsentation eines Sektcock-
tails zum Empfang

- Hauptgang am Tisch tran-
chieren

- Mixen eines klassischen
Cocktails

- Weinservice

- Digestifservice

- Késeservice

- Erlebnisse am Tisch erzeu-
gen, um bei der Jury einen
besonders guten Eindruck zu
hinterlassen.

Begeistert applaudierten die Gés-
te, als Delta-Chef Heinrich Hopér
(62) die Sieger des Delta Cups 2008
vorstellte. Dabei hob er besonders
die Leistungsbereitschaft und das
fachliche Kénnen der jungen Leute
aus Gastronomie, Hotellerie und
dem Fleischerhandwerk hervor
und wiinschte ihnen viel Erfolg fiir
ihre Zukunft und Freude am Beruf.

Stolz nahmen die Sieger-Teams
ihre Pokale, Medaillen und Ur-
kunden entgegen. 1.: Malte Jen-
sen, Christopher Klump und
Dorothee Rauber (alle Kempin-
ski Hotel Atlantic) sowie Lydia
Burbach (Fairmont Hotel Vier

Geschicktes Zerlegen von Gefliigel in der Schul-

Jahreszeiten) und Mike Griesch
(Fleischerei Durst).

Als zweite Sieger prisentierten
sich: Laura Halle (M.M. Warburg),
Franziska Heitmann (Johnson &
Johnson Medical), Anne Weyrich
(Interconti), Franz Feldhaus (Lou-
is C. Jacob) und Jessica Jansen.
Auf Platz 3 landete das Team aus
Schleswig-Holstein mit Julia-So-
phine Laube, Peer Sturm, Marta

Waledzciak, Karakaplan Onur und
Soren Maaf3.
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